
Tantôt décoré, tantôt dégusté, ce légume savoureux 
aux couleurs chatoyantes devient le temps d’un week-

end l’objet de toutes les attentions.

Créée en 2000 la Fête de la Courge et des Saveurs d’Au-
tomne célébrera son 12ème anniversaire les 8 et 9 octobre 
prochains. 

Quel meilleur symbole que la 
courge pour représenter l’Au-
tomne! En effet les courges sont 
présentes depuis de nombreuses 
années sur les bords de Loire et 
font la renommée de ceux qui les 
cultivent. Ce cucurbitacée, à vo-
cation alimentaire mais aussi dé-
corative, a su s’imposer comme 
élément fédérateur.

Evénement incontournable de 
notre commune, La Fête de la 
Courge et des Saveurs d’Automne 

s’inscrit dans le calendrier ligérien en accueillant plus de 
16 000 visiteurs en 2010.
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Maison du Tourisme : 04 77 55 37 03
Inscriptions Cours de Cuisine : 04 77 55 81 92

Château de Bouthéon
Rue Mathieu de Bourbon 
42160 Andrézieux-Bouthéon
www.chateau-boutheon.com

Entrée du parc gratuite 
Vélo, animaux et roller non acceptés

Entrée parc du Château gratuite 

Accèdez sur votre mobile directement à 
la page web de la Fête de la Courge avec 
le flash code ci contre ou rendez-vous  sur 
le site www.andrezieux-boutheon.com
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 Exposition sur l’art du potager avec : 
- Sandrine Courtial 
- Eliane Cartier 
- Françoise Piquet-Vadon 
Lieu : combles du Château

 Collections de courges avec :
- les producteurs locaux  et régionaux
- le groupement technique des maraîchers de la Loire
- le conseiller de la Chambre d’Agriculture de la Loire
- les Amis du Vieux Bouthéon
- l’association Pour Mieux Vivre Jardinons Ensemble
- les jardiniers du Château de Bouthéon
- et bien d’autres encore
Lieu : allées du parc du Château

Samedi 8 octobre à partir de 14h 

9h - 12h : 
 Cours de cuisine : Risotto aux potirons et aux cèpes 

(tarif : 25€ - inscriptions 04 77 55 81 92)
10h : 

 Visite théâtralisée (tarif en vigueur sur réservation)
à partir de 11h : 

 Présence de l’Académie Gourmande du Clos-Fleuri 
et remise des «Toqués de la Courge»
15h : 

 Animation «Métier à tisser Jacquard»  
(tarif en vigueur)
à partir de 15h30 : 

 Remise des prix Concours de la Plus Grosse Courge et 
du Plus Beau Potiron Décoré
16h30 : 

 Visite guidée du Château (tarif en vigueur)

 Maquillage sur le thème des courges pour les enfants
 Manon et ses ballons
 Les Voyageurs du Temps : torréfaction de café et 

pressoir à jus de raisin
 Les Anciens Boulangers : fabrication de pâtés à la 

confiture de courge…
 La Puce à l’Oreille : lire, jouer, partager sur le thème de 

l’automne
 Machine à extraire les pépins de Courge : unique en 

France
 Cours de cuisine avec Cat’Italia dans la cuisine musée 

du Château de Bouthéon

...sans oublier, une quarantaine d’exposants qui vous 
invitent à déguster des produits locaux.

Dimanche 9 octobre de 10h à 18h

Gratuit

9h - 12h : 
 Cours de cuisine : Polenta de courges 

grillées (tarif : 25€ - inscriptions 04 77 55 81 92)
15h : 

 Visite guidée du Château  de Bouthéon 
(tarif en vigueur)
16h - 18h :

 Démonstrations de battage mécanique et 
manuel, présence d’une machine à extraire 
les pépins de courge.
16h30 : 

 Animation «métier à tisser Jacquard» 
(tarif en vigueur)
18h30 : 

 Visite théâtralisée (tarif en vigueur sur réservation)

 
Lieu : sous chapiteau
19h00 : 

 Repas (10€)
- Soupe de courges, 
- Escalope de volaille aux pommes
- Gratin forézien
- Pâté à l’ancienne (aux pommes).
Réservation obligatoire à la Maison du Tourisme : 
04 77 55 37 03

à partir de 20h00 :
 Spectacle musical

- Solstice Pauline et Martin Collet
Variété française et anglaise

- Le «Guinguette Show»
Humour et chansons à l’accordéon
L’énergie et la créativité de deux comé-
diennes chanteuses nous plongent dans 
l’univers de leur «Guinguette Déjantée».


